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NE MANQUE PAS 
L'OCCASION DE DÉCOUVRIR 
LES SAVEURS 
AUTHENTIQUES ET 
LES OPPORTUNITÉS 
INCROYABLES QUE 
L'ALGARVE A À OFFRIR. 

VIENS TE RÉGALER 
ET DÉCOUVRIR UN 
MONDE DE POSSIBILITÉS!
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Découvrez les rivières et l'étonnante 
Ria Formosa, une réserve naturelle 
de 60 km et ses délicieux 
fruits de mer. 

La zone côtière qui s'étend sur 
environ 200 km donne accès à des 
poissons frais d'une qualité unique et 
reconnue internationalement, 
assaisonnés avec le sel et la fleur de 
sel d'excellence qui sont produits ici, 
un produit haut de gamme de la 
gastronomie gourmet.

En plus des plages magnifiques, 
des terrains de golf et des hôtels 
de classe mondiale, tu trouveras 
un monde d'opportunités qui t'attend 
en gastronomie. 

Découvre une variété unique de 
produits exclusifs et innovants, liés à 
un savoir culinaire ancestral, qui 
éveillera ton goût le plus raffiné.

Découvre des recettes traditionnelles 
qui sont de véritables trésors de 
l'alimentation méditerranéenne, 
reflétant l'identité culturelle de la 
région à travers le goût. 

L'excellence des ingrédients locaux 
offre une expérience premium, 
où chaque plat est préparé avec 
soin et dévouement, démontrant 
l'engagement pour 
l'excellence gastronomique.
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Les agrumes et les vergers de terres 
arides, comme l'amande et la figue, 
qui existent en Algarve jouent un rôle 
clé dans les sucreries de la région, 
en donnant des saveurs 
traditionnelles aux sucreries locales. 

Ces ingrédients uniques, associés 
à la passion et au savoir-faire 
des producteurs locaux, font 
des bonbons de l'Algarve une 
véritable expérience gastronomique 
qui reflète l'authenticité de la région.

 La caroube, connu comme "l'or noir" 
de l'Algarve, est un super-aliment 
polyvalent et hautement nutritif. 

Sa présence dans la cuisine locale 
offre des options saines et délicieuses 
qui raviront ton palais.

Dans cette région, on produit 
également des vins uniques 
et surprenants, avec un potentiel 
et une tradition énormes, comme le 
cépage autochtone Negra Mole qui 
gagne de plus en plus d'amateurs 
dans la région viticole. 

Les techniques de culture transmises 
de génération en génération donnent 
à ces vins un caractère distinctif 
et inégalé qui captive les palais 
les plus exigeants.
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