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Nao deixe de conhecer também

0s rios e a deslumbrante Ria Formosa,
uma reserva natural com 60 km e
dos seus deliciosos frutos do mar.

A zona costeira que se estende por
cerca de 200 km, da acesso a peixe
fresco de qualidade Unica

e reconhecida internacionalmente,
temperado com o sal e flor de sal
de exceléncia que aqui se produz,
um produto premium

da gastronomia gourmet.

Para além das deslumbrantes praias,
campos de golfe e hotéis de classe
mundial, encontra um mundo

de oportunidades a sua espera

na gastronomia.

Conheca uma variedade Unica

de produtos exclusivos e inovadores,
ligados a saberes culinarios
ancestrais, que vao despertar

0s seus sabores mais refinados.

Descubra receitas tradicionais

que sao verdadeiros tesouros da dieta
mediterranica, refletindo a identidade
cultural da regido através do paladar.

A qualidade dos ingredientes locais
proporciona uma experiéncia
premium, onde cada prato

€ preparado com cuidado e dedicacao,
demonstrando 0 compromisso com

a exceléncia gastronémica.



Nesta regido tambem séo produzidos
vinhos dnicos e surpreendentes,
com enorme potencial e tradigao,
como a casta autoctone Negra Mole
gue tem vindo a ganhar cada vez
mais amantes na area vitivinicola.

As técnicas de cultivo transmitidas
de geracao em geracao conferem

a estes vinhos um carater distintivo
e inigualavel, que cativa os paladares
mais exigentes.

A alfarroba, conhecida como o “ouro
negro’ do Algarve, é um superalimento
versatil e altamente nutritivo.

A sua presenca na culinaria local
oferece opcdes saudaveis e deliciosas
que vao encantar

0 seu palato.

Os pomares de citrinos e os de
sequeiro, como a améndoa e o figo
existentes no Algarve desempenham
um papel fundamental na dogaria
da regiao, conferindo sabores
tradicionais aos doces locais.

Estes ingredientes unicos,
combinados com a paixao
e 0 saber-fazer dos produtores locais,
tornam a docaria algarvia uma

verdadeira experiéncia gastronémica
que reflete a autenticidade da regiao.




